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ORGANIZACNI RAD SKOLY

¢4st: PROVOZNI RAD VYDEJNY JIDEL
SKOLNIHO STRAVOVANI

Mgr. Iva Filsakova, Feditelka Skoly

Mgr. Iva Filsakova, reditelka Skoly

Pedagogicka rada projednala dne 27.8.2018

Platnost ode dne: 27.8.2018

Utinnost ode dne: 1.9.2018

Zmény ve smérnici jsou provadény formou ¢islovanych pisemnych dodatkai,
které tvori soucast tohoto predpisu.

1.UDAJE O ZARIZENi

Zakladni skola a Matefska skola Luznice p. 0., Luznice 109, 379 01 Ttebon
Telefon: 384792301,

E-mail: zsluznice@seznam.cz, reditel@zsluznice.cz

ICO gkoly: 71006214

Reditel koly: Mgr. Iva Filsakova

Kucharka: Lenka Veithova

2. PROVOZ VYDEJNY JiDLA SE RiDIi

* vyhlaskou ¢. 463/2011 Sb. ze dne 23. prosince 2011, kterou se méni vyhlaska ¢.107/2005
Sb., o skolnim stravovani, ve znéni

* vyhlasky €. 107/2008 Sb.

* zdkonem €. 561/2004 Sb., o predskolnim, zdkladnim, sttednim, vy$§im odborném a jiném
vzdélavani (Skolsky zédkon) ve znéni pozdéjsich predpisi

* zdkonem €. 258/2000 Sb., o ochrané¢ vetejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich
predpist ve znéni pozdéjsich predpisi

* vyhlaskou ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a zasadach
osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych ve znéni pozdéjsich
predpist

* vyhlaskou ¢. 490/2000 Sb. o rozsahu znalosti a dalSich podminkéch k ziskani odborné
zpusobilosti v nékterych oborech ochrany vetejného zdravi ve znéni pozdéjsich predpist

* nafizenim ES ¢. 178/2002, kterym se stanovi obecné zasady potravinového prava, ziizuje se
Evropsky ufad pro bezpe€nost potravin a stanovi se postupy tykajici se bezpecnosti potravin
* nafizenim ES €. 852/2004 o hygiené& potravin

* FN/metodikou spotiebniho kose

* Systémem HACCP (systém kritickych bodi)

Vydejna je soucasti matetské Skoly. Jde o uzavieny typ stravovani. Vydejna zabezpecuje
stravu pro déti zapsané k dochdzce do ZS a MS a pro zaméstnance ZS a MS. V piipadé
nutnosti muze zde byt poskytnuta i oddélena dietni strava pro déti S alergennimi problémy.
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Jidlo se ji vozi ze Skolni jidelny Ttebon ve specialnich jidlonosi¢ich, kde se udrzi stala a
pfimétena teplota.

Stravnik ma narok na dotované stravné pouze v piipad¢, Ze je pfitomen ve Skolnim zafizeni
nebo prvni den neplanované nepiitomnosti, kdy si obéd miize vyzvednout do jidlonosice.
Dalsi dny nema narok na dotované stravné a musi se odhlasit nebo zaplatit plnou cenu
stravného (cenu potravin) . Jidlo do jidlonosic¢e ( nadoby uréené pro piepravu jidla ) si mize
zakonny zastupce vyzvednout ve vydejné MS ( prvni patro ) od 11,00 do 11,30 h.

Dité¢ v matetské skole se stravuje vzdy, pokud je ptfitomno v dobé vydeje stravy ve Skole, pfi
pijeti do MS je automaticky piihlaseno ke stravovani. Stravu si rodie objednavaji pies
internetovy systém na adrese www. zstrebon.Cz.

3. ZASADY A ORGANIZACE SPOLECNEHO STRAVOVANI

Organizace provozu

Provozovna je prostorove a dispozicné fesena tak, aby potraviny a suroviny urcené k vydeji
pokrmti nebyly neptiznivé ovliviiovany okolim. Jsou zde prostory pro skladovani nadobi,
vydejna.

Kuchyrtika — vydejna je umisténa v 1. poschodi.

Pitna voda je do zafizeni dodédvana vefejnym vodovodem.

Vybavenost kuchyiiky:

- chladnicka na mléko a mlécné vyrobky, tuky
- mikrovlnna trouba

- rychlovarna konvice

- mycka na nadobi

Provozovna nepfipravuje vlastni stravu, vSechny chody jsou dovazeny. Strava je dovaZena ze
Skolni jidelny v Tifeboni pii Zakladni Skole Na Sadech 375, 379 01 Ttebon.

Pro zéky s alergennimi problémy, kterym je zde poskytnuta oddélena dietni strava, je strava
dovazena ze skolni jidelny Ttebon ve specialnich jidlonosicich, kde se udrzi stala a pfimérena

teplota. Jsou dodrZzovany vSechny hygienické podminky pro pievoz i podavani stravy.

Vydej stravy :
presnidavka: 8,30 - 8,50

obéd : MS - 11,15 - 11,45
7S -12,00-12,30
jidlonosice: 11,00 — 11,30 - vydava se bo¢nim vchodem kuchynky
odpoledni svacina : 14,00- 14,20
Zameéstnanci: dle piestavek pracovni doby.

Stravovaci dobu déti v MS je nutno dodrzet z diivodu piestavky mezi jednotlivymi jidly a dle
systému HACCP.

Moznost ptidavku jidla, kdykoliv o to stravnik pozada, pti vydeji stravy.



Pokyny pro expedici

Dit¢ je povinno se stravovat v prostorach jidelny (vyjimku tvoii obédy odebrané do
jidlonosice v pfipadé nemoci ditéte).

Obéd se vydava do Cistych jidlonosict v uvedenych dobach a prostorach. Takto vydany obéd
je uréen k piimé spotiebé, Skola neodpovida za eventualni znehodnoceni stravy zptisobené
nespravnym zachdzenim a skladovanim.

VySe stravného:

Ceny stravného pro jednotlivé kategorie se fidi Vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o skolnim
stravovani, v platném znéni a jsou upraveny od 1. 3. 2014.

Do vékovych skupin jsou stravnici zafazovani na dobu skolniho roku, ve kterém dosahuji
veéku nizsi nebo vyssi kategorie.

Denni jidlo (nizsi kat.) 3 - 6 let Denni jidlo (vyssi kat.) 7- 10 let

Piesnidavka 7,- K¢

Obed 19,- K¢ obéd 24,-K¢

Svacina 7,- Ke

Celkem  33,- K¢

Zpusob uhrady stravného:

Platby za obédy probihaji formou zéloh. Provadét se mohou bud’ trvalym bankovnim
ptikazem , jednorazovym piikazem (na Gcet ¢.0604007369/0800 ). Rodi¢e si mohou pfi
objednavani jidel kontrolovat stav uctu a podle toho zasilat potiebny finan¢ni obnos.
Preplatky stravniki platicich trvalym ptikazem se po zaZzadani vraci zpé€t na Gcet stravnika 1 X
rocné.

PtihlaSeni stravnika:

Déti piijaté do ZS a MS jsou automaticky piihlasené jako stravnici k celodennimu stravovani.
(musi se stravovat ).

PiihlaSeni stravy:

Strava na nasledujici den se objednava ptes internetovy portal na: www.zstrebon.cz vzdy do
14.00 predeslého dne. Pies vikend neni mozno stravu objednat na pondé€li

OdhlaSeni stravy:

Odhlasovani stravy - telefonicky nahlasenim ve Skolni jidelné tel.¢islo : 384 722 518

nebo den piedem do 14:00 hod. na internetovém portalu.

Prvni den nemoci je mozno si vyzvednout neodhlasenou stravu ve vydejné od 11,00 do 11,30.
Dalsi den neni na dotovanou stravu nérok.

Za neodhlaSenou a neodebranou stravu se neposkytuje vécna ani finan¢ni nahrada.

Svatky a prazdniny jsou automaticky odhlaseny, pokud neni provoz skoly. Pokud je provoz,
zakonny zastupce si dit¢ odhlasuje sam.

Reditelské volno:

Pokud skola ma vyhlaseno feditelské volno a dité ma na tento den ptihlaSenou stravu, je mu
uctovana v plné vysi bez naroku na sniZzeni na obvyklou ¢astku.

Piejimka zbozi

Prejimka zbozi slouzi k tomu, aby potraviny jak po kvantitativni tak po kvalitativni strdnce
odpovidaly pozadavkiim zdravotni nezdvadnosti. Do 8,00 hod. ptejima potraviny kucharka.
Kucharka kontroluje zaru¢ni doby, neporusenost oballl, Cistotu a tvar u nebalenych potravin.
Kuchatka odpovida také za spravné ulozeni do lednice.

Vydej stravy
Vydej stravy se provadi bezprostfedné po dohotoveni pokrmi. Teplota pokrmu do vydeje na
kuchynkéch nesmi poklesnout pod 70 °C/maximalni tolerance je 3 °C/ a v dob¢ podavani ke
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konzumaci musi mit nejméné 63 °C, pii klesnuti teploty — néprava: piihtati na vafici.
Vydej musi byt provadén vzdy v Cistém odévu, s vhodné upravenymi vlasy a za pouziti
vhodnych pomticek pii manipulaci s pokrmy s vyloucenim pfimého styku s rukama
pracovniki.

Myti nadobi

Stolni nadobi se myje v kuchynce ihned po vydeji stravy, provozni nadobi se myje az ve
Skolni jidelné, odkud vozi jidlo. VSe s pouzitim mycich a desinfek¢nich prostiedki, které jsou
urceny pro potravinaistvi. Nac¢ini, nadobi, pracovni plochy, piepravni obaly a v Cistot¢ a
takovém stavu, aby nedochdzelo k ohrozovani jakosti a nezavadnosti potravin a pokrmd.

Uklid provozovny
Uklid kuchyiiky a prostor se provadi pribézné za pouziti mycich, popt. desinfekénich
prostiedkli podle povahy technologického procesu a zpracovavanych potravin.

Prubézny uklid — stoly, diez, kose a podlahy podle potieby

Uklid po ukonéeni pracovniho procesu — diezy, podlahy, kose, zbytkové nadoby, likvidace
organického odpadu.

Tydenni uklid — umyvadla, vylevky, odpady. Kachli¢ky a obloZeni, dvefe, Supliky, sk¥ifiky, ,
lednice véetné desinfekce.

Generalni uklid — mimo vySe uvedeného uklidu probihd myti oken, myti odsavani, osvétleni,
uklid kuchynék vcetné jejich desinfekce. Sanitacni dny jsou zafazeny 1x za 3 mésice.
Malovani kuchyni- vydejen se provadi 1x za 2 roky.

Desinfekce se provadi za pouziti desinfekénich prostiedkt uréenych pro potravinafstvi, a to
2% roztokem chloraminu B nebo za pouZiti sava pro doméacnost - fedéni podle navodu.
Stolni a kuchynské nadobi se desinfikuje pouze na ptikaz OHS. Ostatni — lednice, stoly,
vylevky, koSe, draténky apod. desinfikuje odpovédna osoba / hlavni kuchatka / nebo ji
povéteny pracovnik jedenkrat v tydnu pfi tydennim tklidu pracovist.

Likvidace odpadku

Tuhy domovni odpad je z vydejen - kuchyné€k pribézné podle potieby likvidovan. K tomuto
ticelu slouzi nadoby na odpad, které jsou dle potieby vyvazeny FCC group — odpady Ceské
Budéjovice.

Ochranné odévy

Ochranné odévy zamé&stnanclim poskytuje zaméstnavatel z rozpoctu Skoly. Pracovni odév
musi byt udrzovan v Cistoté a podle potfeby ménén i v pribéhu smeény. Pracovnik vydejny
jidla nesmi opoustét provozovnu béhem pracovni doby v pracovnim odévu. Po ukonceni
préce se uklada pracovni odév na vyhrazeném misté, vzdy oddélen¢ od odévu ob¢anského.

Sestavovani jidelniho listku

Jidelnicek je sestavovan podle zésad zdravé vyzivy a dodrzovani spotiebniho koSe
skladovanych potravin a podle § 4 odst. 9 Vyhlasky ¢.107/2005 Sb., o Skolnim stravovani. Je
pripravovan vedouci §kolni jidelny ZS Na Sadech 375, Ttebon, ktera pro ZS a MS piipravuje
dovoz jidla.



Pitny rezim

0d 6,30 az do obéda maji déti k dispozici ¢aj /Cerny, ovocny, bylinkovy/ a ¢istou pitnou vodu
neslazenou. V odpolednich hodinach jsou podavany ovocné st'avy. Veskeré napoje jsou
pripravovany ve Skolni vydejne€. Mensim détem nalévaji ndpoje ucitelky dle potieby déti.
Starsi déti se obsluhuji samy.

HACCP

= analyza nebezpeci naruSeni zdravotni a hygienické nezavadnosti potravinaiského vyrobku
nebo pokrmu a identifikace kritickych kontrolnich bodu.

Systém je preventivni postup, ktery urcuje a vyhodnocuje nebezpec¢i ndkazy jidla.

Kritické body jsou stanoveny na kazdy den.

Odbér vzork
Podle vyhlasky 107/2001 neni odbér vzorka povinny.

4. HYGIENICKE POZADAVKY

Pozadavky na zdravotni stav pracovniki a jejich osobni hygieny:

Pted nastupem do zaméstnani se musi vSichni zaméstnanci vydejny jidel podrobit preventivni
prohlidce a musi byt vystaven zdravotni prikaz.

VSichni zaméstnanci jsou povinni hlasit oSetfujicimu Iékati kazdou zménu zdravotniho stavu.
Vsechny ozdoby rukou /prsteny, hodinky.../ musi pracovnik odlozit v $atné, nehty musi byt
kréatce zasttizené a nenalakované.

Pracovnici si musi pted zapocetim prace a po kazdé ¢innosti umyt ruce mydlem a kartackem
pod tekouci vodou. Ruéniky se musi pouZzivat jednorazové.

Pracovnici musi pti vydeji pouzivaji pracovni odév, ktery musi byt vzdy Cisty a pii pfechodu
z jiné ¢innosti vzdy vyménovan. V pracovnim odévu se nesmi vychazet mimo pracoviste. Pti
pouziti WC se musi pracovni odév odlozit a po peclivém omyti rukou znovu obléci.

Plati zakaz koufeni a zakaz vstupu cizich osob na pracovisté.

Povinnosti provozovatele

- préci ve vydejné jidel mohou vykonavat jen osoby zdravotné zplisobilé

- pracovnici musi byt seznameny s hygienickymi poZzadavky na ptejimku, skladovani,
pfipravu a ob&h pozivatin

- vhodné podminky pro osobni hygienu

- osobni a ochranné pomicky

- dodrZovani Cistoty provoznich a pomocnych zatizeni

- oddélené ulozeni Cisticich prostfedkti /nepiichazet do ptimého styku s potravinami/
- provadéni technickych Uprav, natérti a malovani dle potieby ve vyrobnich a skladovacich
prostorach

- provadéni dezinfekce a deratizace/jen osoby k tomu zptisobilé/, vést evidenci

roMr

- musi byt dodrZovan sanita¢ni fad

Povinnosti pracovnikii
Pracovnici vydejny jidel jsou kromé povinnosti uvedenych v prvnim odstavci dale povinni:

-znat a dodrZovat hygienické pozadavky na podavani, skladovani a pfipravu pokrmt
- pouzivat jen schvalené a ptfedepsané pracovni postupy, vSimat si kvality a nezavadnosti
zpracovavanych potravin



- chréanit potraviny i hotové vyrobky pfed znecisténim

- dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny

- udrzovat v Cistoté své pracovisté, pracovni nacini, ochranny odév a obuv
- mit zdravotni pritkaz na pracovisti

- zamg&stnanec musi projit 1 krat do roka skoleni
- dbat na sviij zdravotni stav
- dodrzovat provozni a sanitac¢ni fad na pracovisti

Hygiena provozu
Diiraz je kladen na Cistotu provoznich ploch, néstroji a nadobi:

- pravidelné myti a ¢isténi dle sanitacnich predpist
- malovani kuchyn¢
- odstranovani namrazy v lednicich dle potieby

V kuchyni musi byt pouzivana jen pitna voda.

Inventét a strojni vybaveni musi byt udrzovéno v fddném technickém stavu, musi byt snadno
rozebiratelné a Cistitelné.

Myti nddobi se provadi v dostatecné teplé pitné vod¢ s ptipravkem myciho prostiedku po
piedchozi ocisté od zbytku. Bilé nadobi se myje v mycce na nadobi.

Likvidace odpadt je zajistovana pravidelné a véas.

5. SANITACNI RAD

Denni uklid

Denni uklid pracovnich ploch provadéji pracovnice pribezné béhem dne. Po dokoncéeni
vydeje provadé;ji:

» umyti vSech pouzitych naddob, néstroji

* umyti pracovnich ploch

» umyti vSech ploch potfebnych k vydeji

« umyti podlah v kuchyni a jidelné

* umyti umyvadla

* pritbézné odstranovani odpadkl z kuchyné

Tydenni uklid
Pracovnice 1x tydné kromé bézného uklidu provadé;i:
* vymyti lednic

* omyti omyvatelnych ¢asti st€n u pracovnich ploch

Mésicni uklid
* vytazeni posSkozeného nadobi
» myti obkladl

Ctvrtletni sanitaéni dny

* celkovy uklid celého pracovisté

« vydrhnuti vSech regalt a zasuvek pro uloZeni nadobi a nastroji
* myti oken, dvefi, téles ustfedniho topeni, omyvatelnych obklada
* Cisteéni svitidel



6. ZAMESTNANCI VYDEJNY JIDLA
Lenka Veithova, samostatna kucharka

7. ZAVERECNA USTANOVENI

S provoznim fadem vydejny jidla jsou seznameni vSichni zakonni zastupci stravnikd.
Provozni fad byl projednan a nabyva platnosti a t¢innosti 1. 9. 2018.

Je uloZen v kuchyiice a u feditelky skoly.

V Luznici 25. 8. 2018 Mgr. Iva Filsakova
feditelka Skoly



